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El agroturismo representa una
oportunidad para que los productores y
las comunidades rurales vinculen el
desarrollo agropecuario con la actividad
recreativa. Es decir, que una actividad
econdmica relacionada con la
agricultura, la ganaderia o la pesca se
pueda aprovechar turisticamente y
genere un valor afiadido para viajeros.
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Como puedes adivinar, la Comunitat Titagua§

Valenciana tiene un inmenso potencial
en esta forma de hacer turismo, ya que
alberga multitud de producciones
agrarias muy diversas y de gran calidad
en tierra y mar. Arrozales, naranjales,
bodegas, almazaras y olivos milenarios,
campos de lavanda, puertos pesqueros,
granjas, queserias, etc. Muchos de
estos lugares permiten la visita guiada a
sus zonas de cultivo y elaboracién,
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ofrecen degustaciones, excursiones o

incluso alojamientos.

El agroturismo es, ante todo, la
experiencia de conocer el valor de lo que
la naturaleza nos provee y aprender
cémo el ser humano se ha adaptado a
ellay ha vivido a lo largo de los siglos
unido a los frutos de la tierra y del mar.
El agroturismo, con su dimension
etnoldgica, nos ensefia a aprender sobre
el ser humano, lo que fuimos y lo que
SOmMos.
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Feria del Primer Corte
de Miel de Ayora

En los inicios de octubre, Ayora celebra el «El Primer Corte de la Miel»,
un acontecimiento apicola, gastronémico, turistico y cultural con la miel
como hilo conductor, el producto por excelencia de la zona y muy
valorado por su gran calidad e impacto econdémico. En esta feria podras
probar distintos tipos de miel y ver a través de un cristal cémo trabajan
los apicultores con las abejas en sus colmenas.

e Villena
Salinas
[ ]
El Pinc’)s *Monévar
)

e Algueiia

Villores o . .o La Pobla de Benifassa
Morella
“ . ‘0 Canet lo Roig

Xert] oTralguera

Cati
Cervera del Maestre

. ‘Sant 0
Mateu

Vistabella ‘
del Maestrat ¢ N
e Alcossebre

Cortes de Arenoso 0“ ‘ e Torreblanca
. o Vall d'Alba

Les Useres®
oVilafamés
® Benicassim

* Castelléo de o
la b
' Borri:m = -

e Alfondeguilla

o Pefiiscola ‘
Les Coves
de Vinroma

Montanejos ¢

Caudlel
O®were”

Icublas

¢ls Rebalsadors el Garbi

o 4
Serra” Segart” -

La Pobla
v de Vallbonae
Tavernes @@
Blangues o Alboraia
-valencia QD@
& Alfafar (20
Macastre Massanassa.l;,{::rzj %
° Catarroja
o Montroi
Algemesie  eSueca(2)
Favara

Carcaixent
s

Enguerae

Moixent ‘ Benlfla.
[ ]

Salem
El Rafol ‘ . Denla
- Ont|nyent ® Atzeneta d'Almuniae o., J
La Font de la Figuerae Agullent d'Albaida . o Xabia §%)
L]
Fontanars ‘ & Cocentaina 1y . o TS @
de Laguar Xalé

O @

Benifallim

< jaGe . . .
‘Alcoi

0o~ &

La Numa OANtea

L élfas del Pi

ReIIeu

O

e Alicante
0x »

2

® Petrer

==

¢

Pescaturismo Apiturismo
O
: Cerveza
Oleoturismo
0 y destilados
Trufas Produccién
y setas chufa
_ 9 Produccion
Citricos quesos
Otros al .
cultivos Enoturismo

Feria del Queso Artesano de

Esta cita tiene lugar durante un fin de semana a principios de octubre y en
ella puedes encontrar puestos con quesos artesanales de la region,
demostraciones de cocina, sesiones de degustacién y maridaje, talleres
de difusién del queso y la ganaderia lechera valenciana. Ademas, se

Montanejos

celebra durante esta feria el certamen de los mejores quesos de la
Comunitat Valenciana.

Feria de la Cereza de Caudiel

Es la fiesta mds popular y representativa del municipio que gira en torno
a la cereza que se cultiva en la zona, ademas de difundir su gastronomia,
su rico patrimonio, su artesania y su folclore. Se celebra durante un fin de
semana completo a principios de junio.
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Lugares para conocer métodos y explotaciones agrarias,
y productos artesanales.
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Oleoturismo. Desde las rutas entre los olivos milenarios a la produccién del oro
liquido en las almazaras.

Enoturismo. Conoce la historia de la vid y degusta las distintas DOP vinicolas.
Apiturismo. Propuestas turisticas con base ecolégica y con sabor a miel.

Cervezas y destilados. Degusta la esencia artesanal de las cervezas
valencianas y destilados rodeado de alambiques y botanica.

Citricos. Realiza un viaje con los cinco sentidos por el fascinante mundo de los
citricos y los campos valencianos.

Quesos. Saborea las provincias valencianas a través de los secretos del buen
queso.

Trufas y setas. Participa en la busqueda del tesoro gastronémico de la trufa y
las setas en la Comunitat Valenciana.

Arroz. Déjate cautivar por la belleza de los arrozales o por el arte de cocinar
una auténtica paella.

Pescaturismo. Como Sorolla, adéntrate en el dia a dia de los pescadores
valencianos y paladea los sabores del mar.

Chufa. Descubre el origen de este producto milenario y disfruta del sabor de
la horchata valenciana.

)\ Otros cultivos. Conoce los diversos cultivos y explora las raices de los platos
= a8 . . :
tradicionales mas sabrosos de la Comunitat Valenciana.




La esencia del oro liquido

La Comunitat Valenciana cuenta con una histérica tradicién en el cultivo de la aceituna
con variedades autdctonas para la produccion del tan preciado oro liquido. Gracias a las
experiencias oleoturisticas que se ofrecen en los diversos municipios de las tres
provincias valencianas podréis conocer la historia del terreno, de sus olivos, ver de primera
mano las técnicas de cultivo y produccién, ademas de probar diferentes aceites de oliva
virgen extra para que aprendais a distinguirlos y valorarlos de la mejor manera, como
auténticos profesionales.

Campos de olivos milenarios por los que poder realizar rutas o recoger su fruto en temporada,
cooperativas que permiten la participacion en sus labores tras una visita al campo, almazaras a
las que llevar la oliva recolectada para transformar en aceite y hacerte participe,
adentrarse en museos del aceite o deleitarse de la esencia de la Comunitat a
través de la degustacion de sus aceites, haran de tu visita a la Comunitat

Valenciana una experiencia unica que sin duda querras repetir.

La horchata de chufa es uno de tantos productos estrella de la Comunitat Valenciana. Un
refresco natural, saludable, nutritivo y elaborado con un producto de la huerta del norte de
Valencia, la chufa, con Denominacidn de Origen de Valéncia.

En los municipios de Tavernes Blanques o Alboraia, podréis conocer todo el ciclo por el que
pasa la chufa hasta convertirse en la tan valorada y rica horchata. Desde que se planta, el
recorrido por los campos, hasta su secado y, finalmente saborear y aprender como hacer la
verdadera horchata artesana. Por ejemplo, Almassera os ofrece ademds una visita guiada a
piey en bicicleta a través del bello paisaje agricola que rodea la ciudad de Valencia, la huerta

milenaria, reonocido por la FAO como Sistema Importante del Patrimonio Agricola Mundial
(SIPAM).

El vino esta intimamente ligado a la Comunitat Valenciana, la cual cuenta con multitud
de bodegas de excelente calidad, prueba de ello son las Denominaciones de Origen
Protegidas (DOP) existentes. La regién cuenta por un lado con las DOP de Valencia,
Utiel-Requena y Alicante, ademas de las DOP de Vino de Pago de El Terrazoy Los
Balagueses, ambas en la comarca de Utiel-Requena. También destaca la Indicacién
Geografica Protegida (IGP) de Castellé y la DOP supraautonémica del cava, la cual tiene
una gran importancia en Requena.

Entre las zonas donde mas bodegas podréis encontrar para hacer catas, degustar
menus maridados o alojaros entre vifiedos, destacan la Marina Alta, la Marina Baja, El
Comtat, I'Alcoia, I'Alacanti'y el Vinalopé (Alto, Medio y Bajo) en la provincia de Alicante,
las comarcas de Utiel-Requena y las subzonas de Valentino, Clariano, Alto Turia 'y
Moscatel de Valéncia de la DOP de Valencia, y las comarcas castellonenses del Alto
Palancia- Alto Mijares, Sant Mateu y Les Useres-Vilafamés.

Disfrutar de las mejores cervezas artesanales de la Comunitat Valenciana estd a vuestro
alcance recorriendo los obradores de produccién artesanal como por ejemplo en Pefiiscola,
Catarroja, la Pobla de Vallbona, Alcoi u Ontinyent con sus cervezas fabricadas con agua de la
Sierra Mariola.

En las montafas del Alto Turia, entre Alpuente y La Yesa, tenéis a vuestra disposicion una
experiencia muy original: avistamiento de aves seguido de una cata la cerveza artesanal, la
cual se produce en la zona.

Ademas, la Comunitat Valenciana os ofrece conocer el origen y proceso de elaboracién de
diversos licores y destilados locales. Podréis descubrir, por ejemplo, el proceso de elaboracion
de la ginebra y degustar distintas variedades.

Profundiza en los encantos marinos

¢Queréis disfrutar de la experiencia de un dia de pesca y adentraros en la belleza indémita del
mar? El pescaturismo es para vosotros. Gracias a esta actividad podréis conocer cémo funciona
un puerto, vivir como es el oficio de la pesca artesanal, disfrutar del paisaje de alta mar, observar
aves marinas e incluso en ocasiones algun cetaceo. Ademas, para redondear la jornada, se
incluye la degustacion de vuestras propias capturas en restaurantes adscritos a la experiencia.
Dénia fue el primer municipio de la Comunitat Valenciana en ofrecer este
interesante modelo de turismo que revaloriza la actividad pesquera. También
tenéis opciones de pescaturismo en Castell6 de la Plana, Benicassimy

Peiiiscola.

Los amantes del queso estais de enhorabuena ya que en la Comunitat Valenciana podréis
disfrutar de un sinfin de oportunidades en torno al queso con catas, talleres de elaboracién
o visitas con almuerzos que, ademas, van de la mano de maridajes de vinos valencianos y
actividades en entornos naturales. Una forma de disfrutar del agroturismo por medio de
los sabores provenientes de la leche de cabra y oveja.

La presencia de queserias que ofrecen visitas y catas se extiende a lo largo de toda la
Comunitat Valenciana. Pero todavia hay algo muy especial, en octubre tiene lugar la Feria
del Queso Artesano de Montanejos, un evento en el que se puede disfrutar en familia de los
quesos artesanales, pudiendo asistir también a demostraciones de cocina, sesiones de
degustacion, talleres y un certamen en el que se califican los mejores quesos de la

Comunitat Valenciana.

La Comunitat Valenciana posee ciertas caracteristicas especiales sobre su terreno y
climatologia que hacen de puntos como la Pobla de Benifassa, Morella, Vistabella del Maestrat,
Andilla o El Toro lugares idéneos para encontrar trufas y setas. El clima, junto al saber hacer de
las personas, otorgan al “diamante negro” y a los hongos un aroma y sabor inigualable
convirtiéndolos en productos de alta calidad que podréis degustar en momentos concretos del
afo.

Castell6 es ya la segunda provincia que mas trufa negra produce después de Teruel, asi que
entre las opciones que os ofrece la Comunitat Valenciana, seguro que encontrais la ideal con la
que poder conocer el proceso de recoleccion de estas delicias rodeados de paisajes tnicos.

Un ejemplo de experiencia en torno a la trufa es la posibilidad de buscar este hongo en
un terreno idéneo, guiado por canes especializados en su busqueda. Después vosotros
decidis si llevaros el premio a casa o si queréis degustarlo en restaurantes locales donde
podran elaborar menus especificos con el producto recién recolectado.

Los citricos valencianos son de los productos mds exportados desde la Comunitat
Valencina hacia todo el mundo, es por ello que podéis encontrar gran variedad de
experiencias en torno a las mandarinas, naranjas y limones, entre otros.

Entre las experiencias que se pueden realizar encontraréis actividades como visitas a
huertos de cultivo de diversas variedades de citricos de la agricultura valenciana. Ademas,
podréis degustar los productos sostenibles recolectados mientras se aprende acerca de la
historia y la relevancia de la citricultura valenciana. Son afios de tradicién que han servido
para posicionar a la Comunitat Valenciana como referente mundial a nivel de produccién
citricola, siendo ahora ademads consumible a nivel turistico.
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Pocas cosas hay mas auténticas que el arroz de la Comunitat Valenciana. Las multiples
hectéreas de arrozales existentes en el territorio valenciano cuentan con un sistema
tradicional de regadio y estan considerados un paisaje fundamental tanto a nivel ambiental
como también a nivel agroalimentario para la dieta mediterranea.

Los arroces que se cultivan en puntos como I'Albufera de Valéncia, Alfafar, Cullera o Sueca
cuentan con la Denominacién de Origen de Arroz de Valéncia. Este valioso y tan consumido
cereal, sus recetas y la manera en la que se trabaja y se mima, forma parte de la identidad
del territorio valenciano. Si queréis adentraros en esta tradicién milenaria y poder disfrutar
de todo el proceso hasta que llega a la mesa una auténtica paella valenciana, tendréis que
visitar alguna de las experiencias que se proponen como un paseo en barca por I'Albufera
o pasar el dia en una barraca valenciana aprendiendo a cocinar distintos arroces.

El apiturismo puede considerarse una de las formas mas sostenibles de hacer turismo
ofreciéndoos la oportunidad de conocer el mundo de las abejas complementandolo con
actividades de turismo rural, actuando como aliciente para el turismo de proximidad, la

gastronomia de km. 0y el contacto con la naturaleza.

Las experiencias de apiturismo que puedes encontrar en la Comunitat Valenciana incluyen
talleres y visitas a las colmenas en las que se puede descubrir los secretos del mundo de la miel
de la mano de expertos apicultores, ademas también se pueden hacer catas donde este dulce
néctar sera el protagonista. Y para los mas curiosos, existen ferias como “El Primer Corte de la
Miel” de Ayora, un evento gastronémico y turistico en torno a la miel y su produccion.

En la Comunitat Valenciana, existe una gran variedad de cultivos que garantizan la calidad de
las materias primas que se utilizan en la elaboracion de los platos. Las experiencias en torno al
agroturismo permiten disfrutar de multiples actividades.

Por ejemplo, en Ademuz, se lleva a cabo la Fiesta de la Manzana en honor a la variedad
autoctona “manzana esperiega” o “poma gelada”. Este evento acoge diversas actividades
gastrondmicas y agroturisticas. También es posible disfrutar de los aromas que desprenden los
campos de lavanda.

Otro buen ejemplo es la Alcachofa D.O. Benicarl6 cultivada en el norte de Castelld y también
en la Vega Baja. La alcachofa estd de moda en la gastronomia. Es un producto muy versétil que
se prepara de diversas formas para elaborar desde guisos tradicionales a platos mas
vanguardistas e innovadores.
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/ Bodega redonda. Museo de la Vid y del
vino de la Comunitat Valenciana

En estas instalaciones se encuentra el Consejo Regulador de la
Denominacion de Origen Utiel-Requena y difunde la que es una de las
principales actividades econdémicas de la zona, la vinicultura. El edificio,
que alberga una coleccion de herramientas del pasado, tiene un alto
valor arquitectonico.

/ Museu de LHorta de Almassera

Situado en la comarca de I'Horta Nord, este museo muestra el modo de
vida agricola caracteristico de la huerta de Valéncia. En él puedes
encontrar una cocina tradicional para descubrir la cotidianeidad de
nuestros antepasados, una coleccion de piezas etnologicas y un terreno
de cultivos, frutales y jardines.

/ Museu Comarcal de I'Horta Sud Josep
Ferris March de Torrent

Es un centro de conservacion, difusién, investigacién y exposicion del
patrimonio cultural de la comarca de I'Horta Sud. Como antigua casa de
labradores, el espacio se divide en tres areas: la vivienda, la parte
relacionada con el trabajo del campo y la dedicada al almacenamiento de

los productos agricolas.

/ Museo del aceite de Montesa

Se trata de una almazara de mediados del siglo XX que, una vez la
actividad olivarera se sustituyd por el cultivo de citricos, se transformé
en un museo con maquinaria y material divulgativo sobre la fabricacién
de aceite de oliva.

/ Museo del aceite de Segorbe

Una antigua almazara rehabilitada que muestra el valor del aceite de
oliva 'y su proceso de fabricacién.

Alli podras ver una impresionante cascada de aceite y sumergirte en la
historia de Segorbe a través del olivo milenario de la Morruda.

/ Ecomuseo de Bicorp

Este centro de interpretacion del patrimonio tiene estancias dedicadas a
la paleontologia, al arte rupestre y a la etnologia, donde podrds conocer
cémo era la sociedad tradicional: la vida en la montafia, la agricultura, la

ganaderia, la apicultura y la vida en una casa-cueva.

Los riuraus son unas construcciones muy caracteristicas y unicas de la Comunitat
Valenciana en las que se transformaba la uva moscatel en pasa tras el secado y
posterior proceso que se remonta a la Edad Media conocido como I'escalda.

Fueron durante casi dos siglos centros neuralgicos de la economia de la Marina
Alta, en Alicante, donde se generaba parte de la riqueza de la comarca en un espacio
de transformacién productiva, donde el fruto de los vifiedos abancalados maduraba
del todo.

Aunque durante algunos afios parecia que los riuraus iban a ser victimas del
abandono y el paso del tiempo, en las Ultimas décadas se han rehabilitado para su
conservacioén y se ha creado toda una ruta, o mejor dicho, un conjunto de rutas, para
visitarlos. Entre riurau y riurau, encontraras impresionantes miradores, paisajes de
montafia y mar, ademas de pueblos con personalidad que han sabido mantener su
esencia gracias al cuidado de su patrimonio.

El grupo de riuraus se sita entre los municipios de Benissa al sur, El Verger al
norte, Parcent al oeste y Xabia al este, ademas de Rotova que queda algo mas
alejada del gran nicleo. De la unién de estas localidades surgen numerosas rutas
en funcién de si se recorren a pie, en bici o en vehiculo a motor.

En la web de la Ruta dels Riuraus (www.rutadelsriuraus.es) ofrece [=] E
hasta 24 posibles itinerarios.




