
del 2 al 8 de Marzo







-DÚO DE ENSALADILLA DE VENTRESCA Y LANGOSTINOS
-MARISCO DE CONCHA:

-MEJILLONES, ALMEJAS, BERBERECHOS Y ZAMBURIÑAS
-ENSALADA DE CAPELLÁN CON SALAZONES

LUNES: ARROZ CON CONEJO Y SERRANAS
MARTES: ARROZ A BANDA CON RAPE

MIÉRCOLES: ARROZ NEGRO DE SEPIONETS Y ALCACHOFAS
JUEVES: ARROZ CON RABO DE TORO Y SETAS DE TEMPORADA

ENTRANTES

-MARISCO COCIDO DE LA BAHÍA:
QUISQUILLA, LANGOSTINOS Y CIGALITAS

-ALCACHOFAS CON GAMBAS Y ALMEJAS AL AJILLO
-ENSALADA DE CAPELLÁN CON ANCHOAS DEL 

CANTÁBRICO Y PAN DE CRISTAL

-SURTUDO DE POSTRES CASEROS
-CERVEZA, VINO BLANCO O TINTO, AGUA, REFRESCOS Y CAFÉ

ENTRANTES

ARROCES

VIERNES: ARROZ DE PULPO CON ATÚN ROJO Y CANGREJOS
SÁBADO: ARROZ CON MERO Y CIGALAS

DOMINGO: ARROZ CON BOGAVANTE

ARROCES

Colonia San Esteban Bloque 3º Bajo
TORREVIEJA

Tel. 96 639 19 93
labarrademanolo@gmail.com



-CHUPITO CON CRUJIENTE DE ALCACHOFA
- ALMEJAS A LA MARINERA

ENTRANTES

-CHUPITO CON CRUJIENTE DE ALCACHOFA
- ALMEJAS A LA MARINERA

ENTRANTES

LUNES: ARROZ DE COSTILLEJAS CON JUDÍAS VERDES
MARTES: ARROZ CON POLLO DE CORRAL

MIÉRCOLES: ARROZ CON CONEJO Y CARACOLES
JUEVES: ARROZ NEGRO

VIERNES: PAELLA DE MARISCO

ARROCES

ARROZ DEL SEÑORET

ARROCES

-CHUPITO CON CRUJIENTE DE ALCACHOFA
- ALMEJAS A LA MARINERA

ENTRANTES

ARROZ CON BOGAVANTE

POSTRE: TARTA CASERA DE LA CASA

ARROCES



ENTRANTES

ARROCES

-TOSTA DE SOBRASADA VEGETAL CON MIEL
-GYOZAS DE BOLOÑESA COREANA CON SALSA HOISIN

-ENSALADA DE LA HUERTA DE LA VEGA BAJA

-LUNES: ARROZ CON POLLO DE CORRAL Y VERDURAS
-MARTES: ARROZ NEGRO

-MIÉRCOLES: ARROZ DEL BANCAL CON BOQUERONES
-JUEVES: CON CONEJO Y SERRANAS

POSTRE
-TARTA DE ZANAHORIA CON HELADO DE VAINILLA

ENTRANTES

ARROCES

ARROCES

-GAMBAS EN TEMPURA CON ALI OLI DE AJO NEGRO
-TOSTE DE MOUSSE DE FOIE CON DULCE DE CEBOLLA

-ENSALADA DE ALCACHOFAS Y BACALAO

-VIERNES: ARROZ CON SECRETO IBÉRICO Y AJETES TIERNOS
-SÁBADO: ARROZ A BANDA

POSTRE
TARTA CREMOSA DE QUESO CON HELADO VAINILLA

1 BEBIDA INCLUIDA

/

ENTRANTES
-GAMBAS EN TEMPURA CON ALI OLI DE AJO NEGRO

-TOSTE DE MOUSSE DE FOIE CON DULCE DE CEBOLLA
-ENSALADA DE ALCACHOFAS Y BACALAO

POSTRE
TARTA CREMOSA DE QUESO CON HELADO VAINILLA

ARROZ CON BOGAVANTE 



Calle Concepción 3
 TORREVIEJA

www.dibapersia.es
Tel. 673 482 220

solle.sadjadi@gmail.com
Abierto de lunes a domingo

ENTRANTE

PRINCIPAL

POSTRE:
PERSA

(HELADO CON AZAFRÁN)

MIRZA GHASEMI
(BERENJENA CON TOMATE Y AJO)

ZERESHKPOLO
(ARROZ CON AZAFRÁN CUBIERTO CON 

AGRACEJOS, POLLO, PISTACHOS Y ALMENDRAS)

VINO DE LA CASA, CERVEZA, REFRESCOS, AGUA

6



ENTRANTES

PRINCIPAL

POSTRE VARIADO

-TOMATE RAFF CON VENTRESCA
 DE ATÚN Y ANCHOAS “MADE IN GOYO”

-PULPO A LA PARRILLA SOBRE CREMA 
DE ALIOLI VERDE

-MARISCO HERVIDO:
GAMBA BLANCA, QUISQUILLA Y LANGOSTINO TIGRE”

ARROZ ROJO DE CARABINERO

VINO BLANCO ALBARIÑO
TINTO RIBERA DEL DUERO

CERVEZA, REFRESCOS, AGUA
CAFÉ

ENTRANTES

PRINCIPAL

POSTRE VARIADO

-TOMATE RAFF CON VENTRESCA
 DE ATÚN Y ANCHOAS “MADE IN GOYO”

-PULPO A LA PARRILLA SOBRE CREMA 
DE ALIOLI VERDE

-MARISCO HERVIDO:
GAMBA BLANCA, QUISQUILLA Y LANGOSTINO TIGRE”

ARROZ MELOSO CON BOGAVANTE

/ /

/ /



-ENSALADA  FRESCA 
LAS COLUMNAS

-BERENJENA EN TEMPURA  A 
 LA MIEL DE CAÑA

-ENSALADA DE TOMATE 
RAF Y SALAZONES

-CALAMAR NACIONAL 
PLANCHA

-ARROZ DE POLLO Y VERDURAS
-ARROZ A BANDA

-ENSALADA DE TOMATE 
Y  VENTRESCA

-CROQUETA DE JAMÓN 
IBÉRICO

-VARIADO DE QUESOS DEL
MUNDO

 -SALTEADO DE CHIPIRONES 
CON HABITAS, GAMBAS

Y ALCACHOFAS

-TABLA DE JAMÓN Y QUESO
FLOR DE ALCACHOFA 

CON FOIE P.X.
-TARTAR DE ATÚN BALFEGÓ

-ARROZ DE CARABINEROS 
MELOSO

-ARROZ DE PULPO GAMBAS 
Y ALMEJAS

-ARROZ DE SALMONETES 
CON VERDURITAS

-ARROZ DE POLLO Y CONEJO

-ARROZ NEGRO DE CALAMAR 
AJETES TIERNOS Y GAMBAS.

-ARROZ DE VERDURA 
DE TEMPORADA

-ARROZ DE SEÑORET
-ARROZ DE SECRETO IBÉRICO, 
BOLETUS Y AJETES TIERNOS

-ARROZ CALDOSO
-ARROZ DE COSTILLEJAS

-TARTAR DE SALMÓN
 -ALMEJAS A LA MARINERA

-CALAMAR  ANDALUZA

-ENSALADILLA DE LUBINA
-GAMBAS AL AJILLO

-ZAMBURIÑAS EN SALSA VERDE

-ARROZ Y BOGAVANTE
-ARROZ DE MARISCO

 2 BEBIDAS X PERSONA EQUIVALENTE 1/2 BOTELLA DE VINO X PERSONA 
CERVEZA ESTRELLA DE LEVANTE

VINOS D.O. RIOJA

POSTRES DEL DÍA INCLUIDOS EN TODOS LOS MENÚS



-ENSALADA TOMATE ROSA, 
PEPINO, BURRATA FRESCA

Y ACEITE DE ALBAHACA
-BRIOCHE DE SARDINA 

MARINADA CON VINAGRETA
 DE FRUTOS SECOS

-CROQUETA CREMOSA DE
JAMÓN IBÉRICO

-ARROZ  A BANDA

-TARTA DE QUESO CREMOSA

-ENSALADA ESPINACAS TIERNAS, 
MANZANA BABY, NUECES Y 

QUESO DE CABRA TEMPLADO
-CANELÓN DE BOGAVANTE, 

CREMA CÍTRICA Y ALCAPARRAS
FRITAS

-FLOR DE ALCACHOFA 
CONFITADA, PARMENTIER SUAVE
 Y HUEVO A BAJA TEMPERATURA

-ARROZ DE CHIPIRONES EN SU 
TINTA Y AJO TIERNO

-TIRAMISÚ DE PISTACHO

-ENSALADA GAZPACHO 
DE TOMATE RAF CON DADOS

DE BONITO MARINADO
-TARTAR DE TOMATE Y 

VENTRESCA, PAN CRUJIENTE
-LANGOSTINOS SALTEADOS 

CON AJO SUAVE Y LIMÓN

-ARROZ DE SECRETO Y SETAS

-SORBETE DE LIMÓN AL CAVA

-ENSALADA TEMPLADA DE 
PATATA, JUDÍA VERDE Y 

GAMBÓN SALTEADO
-CARPACCIO DE GAMBA ROJA, 
ACEITE SUAVE Y SAL MARINA

-SOLOMILLO DE CERDO DUROC
 MARCADO, JUGO CORTO 

Y PATATA ROTA

-ARROZ DE BOGAVANTE

-ENSALADA BURRATA CREMOSA, 
TOMATE DE TEMPORADA Y 

JAMÓN IBÉRICO
-MILHOJA TEMPLADA DE PATATA, 

HUEVO A BAJA TEMPERATURA 
Y TRUFA

 -CROQUETA  DE CARRILLERA 
MELOSA 

CON MAYONESA DE KIMCHI

-ARROZ DE RAPE CON ALMEJAS

COPA DE HELADO ARTESANO 
(VAINILLA, CHOCOLATE O TURRÓN) 

CRUJIENTE Y SALSA CALIENTE

-ENSALADA HOJAS VERDES, 
AGUACATE Y POLLO MARINADO

A LA PLANCHA
-MEJILLONES AL CURRY SUAVE 

Y COCO, LIMA Y CILANTRO
-BUÑUELO CRUJIENTE DE 

BACALAO CON ALIOLI SUAVE

-ARROZ DE CONEJO Y SERRANAS

-BROWNIE TEMPLADO DE 
CHOCOLATE CON HELADO 

DE VAINILLA

-MILHOJA DE PISTACHO Y NATA

SELECCIÓN DE VINOS BARÓN 
DE LEY, CERVEZA GRUPO 
HEINEKEN, REFRESCOS
 Y  AGUAS MINERALES

Martes cerrado

www.luzdemar.eu



Plaza De La Madera
 TORREVIEJA

Tel.  633 588 077

ENTRANTES

PRINCIPAL

POSTRE:
VARIADO DE FRUTA Y DULCES

-PAN CON TOMATE Y ALIOLI
-ALCACHOFA CON FOIE Y REDUCCIÓN DE PX

-CROQUETÓN DE GAMBA AL AJILLO

-ARROZ Y PULPO

2 BEBIDAS POR COMENSAL O BOTELLA DE VINO DE LA CASA.



-VIEIRA ASADA CON VINAGRETA DE AGUACATE Y FRAMBUESA
-CHIPIRONES A LA PLANCHA CON PICADA DE AJO Y PEREJIL

-ENSALADA DE TOMATE RAFF, VENTRESCA Y 
ALCACHOFA DE LA VEGA BAJA

ARROZ REVOLCAÓ DE CALAMAR DE POTERA Y 
ALCACHOFAS DE LA VEGA BAJA

ENTRANTES

-QUISQUILLA DE SANTA POLA COCIDA
-SEPIA A LA PLANCHA CON SALSA VERDE

-ALCACHOFAS DE LA VEGA BAJA A LA CREMA
 DE FOIE Y ANCHOAS DEL CANTÁBRICO

ENTRANTES

ARROCES

ARROCES

POSTRE

-CALDERO DE BAHÍA CON SU ARROZ ABANDA

-SURTIDO DE NUESTRA REPOSTERÍA CASERA

-CARPACCIO DE GAMBA BLANCA DE SANTA POLA,
 ACEITE DE SU CORAL Y RALLADURA DE LIMA

-PULPO A LA BRASA SOBRE CREMA DE PATATA TRUFADA
 Y ACEITE DE PIMENTÓN DE LA VERA

-NUESTRO CREP DE MERO Y CENTOLLO GRATINADO

ENTRANTES

ARROCES

POSTRE

-ARROZ CON BOGAVANTE

-SURTIDO DE NUESTRA REPOSTERÍA CASERA

SÁBADO Y DOMINGO BEBIDAS INCLUIDAS 
(AGUAS, CERVEZAS, REFRESCOS, VINOS D.O. RECOMENDADOS

 Y CAFÉ)

POSTRE Y 1 BEBIDA INCLUIDA POR PERSONA Y CAFÉ (NO CAFÉS ESPECIALES)



Horario: 12:00 a 00:00 h. Domingos a Jueves
12:00 a 02:00 h. Viernes y Sábados

-PAN CON TOMATE Y ALIOLI 
-ENSALADA DE TOMATE DE 

TEMPORADA  CON REQUESÓN 
-TAPENA DE OLIVA NEGRA Y 

SARDINA AHUMADA  
-ALCAHOFA CONFITADA CON 
SALSA ROMESCO Y  VELO DE 

PANCETA  

-PAN CON TOMATE Y ALIOLI  
-CROQUETAS DE CARRILLERA 
CON CHUTNEY  DE MANZANA  

-ENSALADA DE COGOLLOS CON 
VENTRESCA Y PIQUILLO  

-PAN CON TOMATE Y ALIOLI  
-ENSALADA DE ALCACHOFA

 Y ANCHOAS  
-CALARMARCITOS A 

LA  ANDALUZA 

-ARROZ A BANDA

-ARROZ A BANDA

-PAN CON TOMATE Y ALIOLI  
-ENSALADILLA RUSA BIANCO  

CON TOSTA DE SAL Y VENTRESCA 
-BUÑUELOS DE GAMBA ROJA

-ARROZ Y COSTILLEJA 
CON VERDURAS

-ARROZ Y POLLO 
CON VERDURAS  

POSTRE DEL DÍA

POSTRE DEL DÍA

-PAN CON TOMATE Y ALIOLI 
-ENSALADA DE PERA A LA BRASA

 CON CREMOSO DE CABRA
 RÚCULA Y  VINAGRETA DE 

SÉSAMO MIRIN Y MIEL
-GAMBONES AL AJILLO  

-PAN CON TOMATE Y ALIOLI  
HUEVA Y MOJAMA CON

 ALMENDRAS  
-MEJILLONES AL VAPOR 

-FIDEGUA A BANDA

-ARROZ NEGRO DE PULPO
CHIPIRÓN Y ALMEJAS  

POSTRE DEL DÍA

-PAN CON TOMATE Y ALIOLI 
-CALAMAR A LA BRASA CON 

ENCEBOLLADO DE SOBRASADA 
Y SU SALSA DE TINTA 
-ALMEJAS AL AJILLO

2 BEBIDAS INCLUIDAS
(REFRESCOS, FINO TINTO, 

VINO BLANCO, 
AGUA, CERVEZA)

ARROCES MÍNIMO 
DOS PERSONAS-ARROZ DEL SEÑORET CON CIGALA  

POSTRE DEL DÍA

POSTRE DEL DÍA

POSTRE DEL DÍA

POSTRE DEL DÍA



Avda.  Desiderio Rodríguez 3
 TORREVIEJA

Tel. 675 120 705
www.lunacrecientegastrobar.es

lunacrecientegastrobar@gmail.com
De martes a domingo: de 12:00 a 23:00 h.

Lunes cerrado

-TABLA DE TOMATE Y ALIOLI 
CON PAN DE PUEBLO

-ENSALADA DE TOMATE RAF 
CON BONITO

-SAQUITOS DE MARISCO 
CON SALSA SWEET CHILI

-ARROZ Y BANCAL

-TABLA DE TOMATE Y ALIOLI 
CON PAN DE PUEBLO

-ENSALADA DE TOMATE RAF 
CON BONITO

-SAQUITOS DE MARISCO 
CON SALSA SWEET CHILI

-ARROZ Y PULPO

-TABLA DE TOMATE Y ALIOLI 
CON PAN DE PUEBLO

-ENSALADA DE TOMATE RAF 
CON BONITO

-SAQUITOS DE MARISCO 
CON SALSA SWEET CHILI

-ARROZ CON SECRETO, 
SETAS Y FOIÉ

-TABLA DE TOMATE Y ALIOLI 
CON PAN DE PUEBLO

-ENSALADA DE TOMATE RAF 
CON BONITO

-SAQUITOS DE MARISCO 
CON SALSA SWEET CHILI

-PAELLA VALENCIANA

-TABLA DE TOMATE Y ALIOLI 
CON PAN DE PUEBLO

-ENSALADA DE TOMATE RAF 
CON BONITO

-SAQUITOS DE MARISCO 
CON SALSA SWEET CHILI

-ARROZ MARINERO

-TABLA DE TOMATE Y ALIOLI 
CON PAN DE PUEBLO

-ENSALADA DE TOMATE RAF 
CON BONITO

-SAQUITOS DE MARISCO 
CON SALSA SWEET CHILI

-ARROZ CON GAMBA ROJA
Y CALAMAR NACIONAL

VINO DE LA CASA, REFRESCO, AGUA O CAÑA DE CERVEZA

POSTRE: TIRAMISÚ DE LA LUNA CRECIENTE



Avda. Desiderio Rodríguez, 78 TORREVIEJA
Tel.  966 706 927

www.Restaurantemartinis.com
daguimasa22@gmail.com

HORARIO: 8:00  a 23:00 h.
Lunes tarde cerrado

-MEJILLONES PLANCHA
-FRITURA VARIADA

-GAMBA BLANCA PLANCHA

ENTRANTES

-MEJILLONES PLANCHA
-FRITURA VARIADA

-GAMBA BLANCA PLANCHA

ENTRANTES

LUNES: ARROZ NEGRO 
MARTES: PAELLA DE MARISCO

MIERCOLES: ARROZ DE CALDERO
JUEVES: PAELLA DE POLLO
VIERNES: ARROZ A BANDA

ARROCES

ARROZ DE SECRETO, ALCACHOFAS Y FOIE

ARROCES

-MEJILLONES PLANCHA
-FRITURA VARIADA

-GAMBA BLANCA PLANCHA

ENTRANTES

ARROZ Y BOGAVANTE

ARROCES

TODOS LOS MENÚS INCLUYEN:
PAN BEBIDA POSTRE Y CAFÉ 



-VIRUTAS DE JAMÓN IBÉRICO 
ACOMPAÑADO DE TOMATICOS 

RAF Y SALAZONES CON 
REGAÑAS

-ALCACHOFAS FRITICAS HUEVO
 DE CORRAL Y FOIE

-GAMBA ROJA DE MARISCOS 
RODRÍGUEZ
  -SORBETE

-ARROZ DE  ANGUS CON 
TUÉTANO

-VIRUTAS DE JAMÓN IBÉRICO 
ACOMPAÑADO DE TOMATICOS

RAF Y SALAZONES CON 
REGAÑAS 

-FRITURA DE HUERTA Y MAR
-QUISQUILLA COCIDA CON 

AGUA DE MAR
-SORBETE

-ARROZ CON BOGAVANTE UN 
TOQUE DE MORCILLA 

DE CEBOLLA

-VIRUTAS DE JAMÓN IBÉRICO 
ACOMPAÑADO DE TOMATICOS

RAF Y SALAZONES CON 
REGAÑAS

-BUÑUELOS DE BACALAO EN 
SALSA DE MOSTAZA 

O ALMENDRA
-MEJILLONES AL VAPOR 

CON AGUA DE MAR
-SORBETE

-ARROZ A BANDA CON SEPIA
Y GAMBA ROJA

-VIRUTAS DE JAMÓN IBÉRICO 
ACOMPAÑADO DE TOMATICOS 

RAF Y SALAZONES CON 
REGAÑAS

-MARINERA CON ANCHOAS DEL
 CANTÁBRICO

-GAMBA BLANCA A LA PLANCHA
-SORBETE

-ARROZ DE LOMO BAJO DE 
ANGUS CON TUÉTANO

-VIRUTAS DE JAMÓN IBÉRICO ACOMPAÑADO DE TOMATICOS
RAF Y SALAZONES CON REGAÑAS

-ALCACACHOFA RELLENA DE MARISCO
-QUISQUILLA COCIDA DE MAR

-SORBETE

-ARROZ DE CONEJO Y CARACOLES CON ALCACHOFAS
-ARROZ A BANDA

-ARROZ DE SECRETO IBÉRICO CON BOLETUS
-ARROZ DE VERDURAS CON AJOS TIERNOS Y HABITAS

 A ELEGIR

POSTRES: TARTA DE QUESO AL HORNO Y TIRAMISÚ, 
CAFÉ Y PAPARAJOTES 

INCLUYE BEBIDA CON VINO DE LA CASA



-QUISQUILLA Y GAMBA 
BLANCA HERVIDA

-CARPACCIO DE BUEY EN CULI 
DE NARANJA CON FOIE

Y PARMESANO
-ALCACHOFA CONFITADA 

RELLENA DE CARRILLERA EN
SALSA DE BOLETUS AL OPORTO

-MOLLITAS DE ATÚN SALTEADO 
CON COLAS DE GAMBÓN Y 

PERLAS DE WAKAME
-QUISQUILLA Y GAMBA 

BLANCA HERVIDA
-ZAMBURIÑAS CON GULAS

 AL AJILLO

-BOCADITOS DE BACALAO Y 
COLAS DE GAMBÓN EN

TEMPURA CON SALSA TÁRTARA
-SALTEADO DE RAPE 

CON GULAS, MOLLAS DE
MEJILLÓN Y  ESPÁRRAGOS 

TRIGUEROS A LA
MARINERA

-GAMBA ROJA A LA SAL

-ALCACHOFAS FRITAS Y 
BOQUERONES EN GABARDINA

-GAMBA ROJA A LA SAL
-SEPIA SALTEADA CON 

AJETES TIERNOS
HABITAS BABY Y 

TOQUES DE SU TINTA

-ARROZ MELOSO DE PERDÍZ CON 
RALLADURA DE TRUFA, 

BOLETUS Y FOIE

-ARROZ DE CORVINA CON 
ALCACHOFAS Y AJOS

TIERNOS

ARROZ Y BOGAVANTE

ARROZ DEL SEÑORET

-TARTAR DE ATÚN CON 
AGUACATE Y PERLAS DE MANGO

-QUISQUILLA Y GAMBA 
BLANCA HERVIDAS

-PASTEL DE VERDURAS CON 
BACALAO AL GRATEN DE

ALI-OLI

-CERVEZA MAHOU, AGUA,
 REFRESCOS Y CAFÉ
-VIÑA ESPERANZA 
VERDEJO BLANCO

-TUTOR VERDEJO EN LIAS
TRASLASCUESTAS 
ROBLE R. DUERO

ARROZ DE SEPIA GAMBA Y ATÚN



-ENSALADA TEMPLADA CON 
QUESO DE CABRA

-COQUINAS
-CHIPIRONES EN SALSA 

AMERICANA

-ENSALADA DE CAPELLANES
-GAMBA ROJA A LA SAL

-BUÑUELOS DE BACALAO

-ARROZ CON BOQUERÓN, 
PÉSOLES Y AJETES

-ALCACHOFA FRITICA 
CON MIEL DE CAÑA

-ALMEJAS A LA MARINERA
-ENSALADILLA DE RAPE

-ZAMBURIÑAS AL CAVA
-CARPACCIO DE QUISQUILLA

-PULPO A LA BRASA

-CROQUETÓN DE BOGAVANTE
-QUISQUILLA HERVIDA

-TOMATE RAFF TRINCHAO 
CON MELVA (SALAZÓN)

-ARROZ CON RAPE, SEPIA 
Y ALMEJAS

-ARROZ AL SEÑORET

-ARROZ MELOSO O 
SECO CON MUSOLA

-ARROZ CON ATÚN Y 
GAMBA ROJA -CALDERO CON PESCADO

DE ROCA

TODOS LOS MENÚS INCLUYEN POSTRE CASERO

-BERBERECHOS
-HUEVA DE SEPIA

-TABLA DE SALAZONES

 AGUA,REFRESCOS Y CERVEZA
- VINO TINTO:

D.O TIERRA DE CASTILLA (LAS MENINAS)
RIBERA DEL DUERO (TRASLASCUESTAS)

Y RIOJA (PIEROLA)
- VINO BLANCO:

D.O. RIAS BAIXAS (COLLEITA DE MARTIS)
RIOJA (BENITO ESCUDERO)

RUEDA (OMEDAL) Y VALDEORRAS (RUCHEL)

C/ Mayor 6
LA MATA

Tel.  639 971 672
HORARIO: 09:00 a 18:00h



Avda. de los Españoles, 17 · LA MATA
Tel.  966 920 910

reservas@hostalalbaplaya.com
HORARIO: 8:30  a 17:00 h.

Jueves cerrado

-ALCACHOFAS CON FOIE
-CROQUETAS IBÉRICAS
-SALPICÓN DE GAMBAS

 Y PULPO

-ARROZ A BANDA

-QUESO DE CABRA EN
TEMPURA

-TOMATE RAF CON 
VENTRESCA

-CALAMAR FRITO CON TOMATE
CASERO

-ARROZ CON COSTILLEJAS
Y  VERDURAS

-LOMO DE ORZA
-REVUELTO DE GAMBAS

Y GULA
-PULPO AL HORNO

-FIDEUÁ DE MARISCO

-DELICIAS DE BALACAO
-FRITURA DE LA BAHÍA
-ENSALADA DEL MAR

-ARROZ CON PULPO

-GAMBA ROJA CON HUEVOS
CAMPEROS

-ENSALADA DE BURRATA
-CORDERO FRITO CON

AJOS TIERNOS

-ARROZ CON BOGAVANTE

-TIMBAL DE CARRILLADA
IBÉRICA

-ALMEJAS A LA MARINERA
-QUISQUILLA HERVIDA

-CALDERO CON PESCADO

VINOS: JUMILLA, RIBERA Y RUEDA
AGUA, REFRESCOS Y CERVEZA

-CASERO

POSTRE



ABIERTO TODOS LOS DÍAS

-ENSALADILLA DE MERLUZA 
-ENSALADA FRESCA EL CHIRINGUITO

-CAZUELA DE ALMEJAS Y GAMBAS EN SALSA VERDE

-ARROZ DE COSTILLEJAS Y AJOS TIERNOS

POSTRE DE LA CASA

/

-ENSALADILLA DE MERLUZA 
-ENSALADA FRESCA EL CHIRINGUITO

-CAZUELA DE ALMEJAS Y GAMBAS EN SALSA VERDE

-ARROZ CON ZAMBURIÑAS Y GAMBA ROJA

POSTRE DE LA CASA

AGUA, CERVEZA DE BARRIL, VINO BLANCO O TINTO

/

-ENSALADILLA DE MERLUZA 
-ENSALADA FRESCA EL CHIRINGUITO

-CAZUELA DE ALMEJAS Y GAMBAS EN SALSA VERDE

-ARROZ DE CONEJO

POSTRE DE LA CASA

TODOS LOS MENUS INCLUYEN PAN DE 
PUEBLO CON TOMATE Y ALIOLI



Plaza del Embarcadero de la Sal, 2
LA MATA

Tel.  621 239 707
www.restaurantelamardebien.com

HORARIO: 12:30 A 23:00 h.
Abierto todos los días

 

ENTRANTES
-ENSALADA DE TOMATE CON SALMÓN MARINADO 

Y VINAGRETA DE MOSTAZA Y ENELDO 
-CROQUETA CREMOSA DE CARRILLERA 

CHIPIRÓN RELLENO DE MARISCO CON SALSA AMERICANA 

-ARROZ DE PATO CON BOLETUS, JAMÓN IBÉRICO
Y ALCACHOFA

ARROCES

-MILHOJA CARAMELIZADA DE CREMA DE TURRÓN 
CON HELADO DE CHOCOLATE 

POSTRE

ENTRANTES
-ENSALADA DE TOMATE CON SALMÓN MARINADO 

Y VINAGRETA DE MOSTAZA Y ENELDO 
-CROQUETA CREMOSA DE CARRILLERA 

-CHIPIRÓN RELLENO DE MARISCO CON SALSA AMERICANA 

-ARROZ MELOSO DE PULPO Y BOGAVANTE 

TODOS LOS MENUS INCLUYEN CON TOMATE 
Y ALIOLI DE AZAFRÁN

ARROCES

-POSTRE ESPECIAL DEL CHEF 

POSTRE

/

AGUA, CERVEZA DE BARRIL, VINO BLANCO Y TINTO.



ENTRANTES

PRINCIPAL

POSTRE:
HOJALDRE INVERTIDO CON NAMELAKA
 DE CHOCOLATE BLANCO Y PISTACHOS

-CAMEMBERT EN PANKO CON MERMELADA DE ARÁNDANOS 
AL JACK DANIEL´S

-POLLO KARAAGE CON SU SALSA DE MIEL, SOJA Y SÉSAMO
-CREMOSA DE CALABAZA Y JENGIBRE

ARROZ A BANDA CON SU TOQUE MELOSO 

UNA BEBIDA A ELEGIR ENTRE:
COPA DE VINO, CERVEZA , REFRESCO O AGUA MINERAL





del 2 al 8 de Marzo


