
Aquesta és una agenda on podreu 
trobar tots els esdeveniments i la 
gastronomia que ofereix la ciutat 
durant tot l'any.

Anota a l’agenda una escapada i 
vine a gaudir de Xàtiva aquest 2024.

Xàtiva, una ci per descobrir.



Tortell de Reis.
Elaborat per la pastisseria Dulces Campos.



1
2
3
4
5
6
7
8
9

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31

Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.

Fira Medieval.

Reservar taa

per a sar en la plaça

d Merc de Xàtiva.

s dços típics de

Xàtiva estan b
íssims!

La cavcada de Reis

va ser br!

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

NOTES

Cprar  ds
per a la mja maró
de Xàtiva d 25 de
febrer.

Passar p fn
i cprar  tt de Reis
 per  dia 6.

GENER 2024

Cavalcada de Reis.



Arròs del senyoret amb alls tendres.
Elaborat pel restaurant Els Porxes.



1
2
3
4
5
6
7
8
9

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29

Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.

Mitja Marató
de Xàtiva.

Fira de l'All Tendre.
Activitats i jornades gastronòmiques.

Cprar ous

i s tendres

per  sar

de dissabte.

Opció A, trua.

Opció B, remen.

replegar  ds,
preparar l’equipament
i cprar plàtans.

Cprar  pastís

per  sar

de Sant Ventí.

FEBRER 2024................................................
................................................
................................................
................................................
................................................
................................................
................................................
................................................
................................................
................................................
................................................
................................................
................................................
................................................

NOTES

Quin dia serà la
V carrera de
Sant Ventí?

Reservar taa per a dos 
en  restaurant per a
tastar  menú Fir.



Paella valenciana.
Elaborat pel restaurant Moncho.



1
2
3
4
5
6
7
8
9

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31

Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.

Setmana Santa.
Festa d'interés turístic provincial.

Falles de Xàtiva.
Festa declarada bé d'interés
cultural immaterial i d'interés turístic
autonòmic.
Patrimoni immaterial de la humanitat.

Dijous Sant.
Divendres Sant.

Diumenge de Pasqua.

Cprar dues dzenes

de bunys de carabassa

per a visar les
 Fes!

replegar en  fn

la ma de Pasqua,

2 mes i 1 trena.

Les mes de Pasqua

de Xàtiva són d’
un

tre niv!

MARÇ 2024
................................................
................................................
................................................
................................................
................................................
................................................
................................................
................................................
................................................
................................................
................................................
................................................
................................................
................................................

NOTES

Cprar les llganisses
a la carnisseria. 1/4 kg
de la fina i 1/2 kg
de la gruixuda. Recdar
blir s ous per 
berenar de Pasqua
amb s xiquets. 

I visar  nou Museu
Fer MUF.

programació Fes en

www.xivurismo.c



Arnadí.
Elaborat per la pastisseria Dulces Campos.



1
2
3
4
5
6
7
8
9

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30

Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.

Setmana de l'Educació.

Fira de l’Estudiant.

Duns de Pasqua.

VIII PerimeTrail Rett.
Serra Vernissa de Xàtiva.

ABRIL 2024

Inscriure's en la

VIII PerimeTra R

Serra Vernissa.

Estar pendent ds

haris de les xarra
des

i excursis.

MIL,
Festival de Música i Lletra.
Del 12 d'abril al 8 de juny de 2024.

enció!

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

NOTES

Reservar en  fn
una fogassa i enfnar
una carabassa, demanar 
 de la frua seca 1 kg
d’ametla mta
per a fer l’arnadí

Veure programació 
d Festiv MIL en
www.grantere.c



Paella d'olla de carn.
Elaborat pel restaurant Moncho.



1
2
3
4
5
6
7
8
9

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31

Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.

Dia Internacional
dels Museus.

Exposició temàtica.
Història del còmic valencià.

MAIG 2024
Dia d Treb.

Motion Cup Aleví U-II.

Passar p Merc

Municip i cprar 

1/2 kg d’bercocs

i 1/4 kg de cireres

i veure si hi ha

frua de tempada.

Visar s museus de Xàtiva:

Museu de l’Almodí

Museu de Bes ts.

Museu d Cpus.

MIL,
Festival de Música i Lletra.
Del 12 d'abril al 8 de juny de 2024.

enció!

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

NOTES

Cprar pimentó,
bergina i abadejo
per a fer una
“esguada”
per a sar.

Cprar entrades
per  25é Festiv de
Ns  Cast en
www.xivurismo.c



Monjàvena.
Elaborat per la pastisseria Forn de Pla.



1
2
3
4
5
6
7
8
9

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30

Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.

Commemoració de la
Crema de Xàtiva.

Festa Nit
de Sant Joan.

Festa del Corpus.

JUNY 2024

Festa de
l’Orgull LGTBIQ+.

Visar  Museu

d Cpus i veure

la processó.

Demanar en  fn

una coca de pim
entó

i taca per a

la n de Sant Joan. 

N d Ros

Per això s de Xàtiva

s diuen socarrs.

 19 de juny de 1
707

les tres bbòniques,

candades p

Duc de Berwick i p

Gener D'Asfd, van

saquejar i van 
incendiar

la ci de Xàtiva

per dre de Fip V.

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

NOTES

Fer una mjàvena
per postres per a
sar en Sant Joan, 
recdar escdar
la farina primer, 
cprar sagí de pc
i cana.

Últim día!

MIL,
Festival de Música i Lletra.
Del 12 d'abril al 8 de juny de 2024.

enció!



Orxata i fartons.
Elaborat per la gelateria Xococap.



1
2
3
4
5
6
7
8
9

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31

Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.

JULIOL 2024

XXV
Festival Internacional
Nits al Castell.

XXV
Festival Internacional
Nits al Castell.

XXV
Festival Internacional
Nits al Castell.

XXV
Festival Internacional
Nits al Castell.

Passar per la geria

i arreplegar 1 lre de

graniss de llima i

1 lre d’xa.

Mirar també si hi ha

nees i farts.

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

NOTES

Veure s haris d tren 
 turístic per a pujar
s dissabtes  cast en
www.xivurismo.c

Ptar gra i prect
sar.



Esmorzar �rer.
Elaborat pel restaurant Moncho.



1
2
3
4
5
6
7
8
9

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31

Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.

AGOST 2024

Cprar un bastó 

per  meu neb.

Firar-nos un ven
t

per a cbre la c!

71a edició

Trofeu de Voc

Fira d’Agost.Esmzar

en  Rei de la Fira

un esmzar firer,

postres i cremadet.

Fira de Xàtiva.
Des de 1250 per privilegi
del rei Jaume I.
Del 15 al 20 d'agost.

Figues de pa.

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

NOTES

Cprar les entrades
per a la carrera de mos!

Entrar en firaxiva.c
per a veure ta la
programació de Fira.

Passar per la Ft d Lleó
 i cprar figues peres.



Explosió mediterrània.
Elaborat pel restaurant El Túnel.



1
2
3
4
5
6
7
8
9

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30

Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.

SETEMBRE 2024

Festival RIU Xàtiva.
Festival d'humor feminista.

Xàtiva al paladar.
I Jornada gastronòmica
de cuina oberta.

Celebració del Dia
 Internacional
del Turisme.

RUN Càncer.
Carrera i marxa solidària
contra el càncer.

Veure la programació

www.xivurismo.c

replegar s entrepans

per a fer la ra

d parge nur

de la Cova Negra.

Eixim des de

l’oficina de turisme.

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

NOTES

replegar figues
per  pastís
de l’aniversari
de Raqu.

Inscriure's en la
Run Càncer.

Reservar taa per a
sar en la jnada
gastròmica
Xàtiva  padar.



Arròs al forn.
Elaborat pel restaurant Terrassa Sant Josep.



1
2
3
4
5
6
7
8
9

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31

Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.

OCTUBRE 2024

XXXVIII
Pujada al Castell.
Carrera popular.

VII Concurs Popular
i Concurs Nacional
Professional.
d'Arròs al Forn.

9 d'Octubre.
Commemoració i lliurament
dels guardons Premis 9 d’Octubre.

Cprar  que fta

per a l’arròs  fn:

arròs bba,

cdo d’la de carn,

cansada entreverada,

bifarra de ceba,

costes de pc trossejades,

taca, creïlles,

cigrs,
cabeça d’s.

Reservar la mocadada

per  9 d’Octubre.

Aquest dç,

la mocadada,

és una dícia.

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

NOTES

Fer la inscripció
per a la XXXVIII
Pujada  Cast.

Buscar bases per 
Ccurs Naci d’ròs 
  Fn.
www.xiva.es



Agost 1502.
Elaborat pel restaurant El Cullerot.



1
2
3
4
5
6
7
8
9

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30

Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.

NOVEMBRE 2024

Fira Borja.
Fira d'artesania, turisme,
gastronomia i festival de música
antiga.

Festival familiar.
Catalinetes i cançonetes.

Cprar  tró

de g i panets

de cineta per a

l’excursió de diss
abte.

Tró de g
 i

pa de lla
vetes

Dia de Ts Sants.

Revisar la progra
mació

de la Fira Bja.

Estar pendent de la

programació.

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

NOTES

Passar per la pastisseria
i cprar ossos de sant.

Passar per la castanyera
a per una mesura de
castanyes rostides.

Mirar si queda a casa
guna ba de mista.



Dolços de Nadal.
Elaborat per la pastisseria Dulces Campos.



1
2
3
4
5
6
7
8
9

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31

Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.

DESEMBRE 2024

N de Cap d’y.

N de Nad.

Home dels Nassos.

Mercat de Nadal.
Del 5 al 30 de desembre de 2024.

XXII
Sant Silvestre.
Carrera benèfica.

Exposició de Playmobil.
Del 5 de desembre de 2024
al 6 de gener de 2025.

Betlem monumental.
Del 5 de desembre de 2024
al 6 de gener de 2025.
Situat en l'albereda de Jaume I.enció!

 més gran

d’Espanya!

Un persge imaginari

que té tants nassos
c dies té l’any. s xiquets

i xiquetes esperen veure

un ésser amb 365 nassos

però no s'aden que l’any

ja nés té un dia.

M euros!

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

NOTES

Cprar tró artesà.

Esbrinar  es
cpren s dss per a
la Sant Svestre.

Veure programació
de Nad
en www.xivurismo.c



Arròs amb bolets.
Elaborat pel restaurant Ca Conxa.



1
2
3
4
5
6
7
8
9

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31

Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.
Ds.
Dg.
Dl.
Dt.
Dc.
Dj.
Dv.

GENER 2025

Avisar a qui li to
cà

la fava l’any p
ass

que ha de cprar

 tt de Reis.

Serem 8 per a dinar.

C he gaud

aquestes festes!

Enguany hi tnaré

una tra vegada!

Viu  Nad a Xàtiva.

Fira Medieval.

Cavalcada de Reis.

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

................................................

NOTES

Cprar carbó dç
per s xicets de la
casa.

Passar p fn
i cprar  tt de
Reis  per  dia 6.



INGREDIENTS PER AL CALDO:
500 g d’ossos de porc: peu de porc, cua, 
morro.
500 g de costelles.
250 g de tanda de vedella.
200 g de daus de vedella.
3 o 4 naps del terreny tallats en tires.
350 g de cigrons que cal posar a remulla el dia 
anterior.

INGREDIENTS DE LES PILOTES:
250 g de magre picat.
Pa ratllat.
1 ou.
Pinyons, julivert i una culleradeta de sagí de 
porc.
Sal i optatiu espècies al gust (canella i pebre 
negre).

RESTA D'INGREDIENTS:
5 botifarres.
250 g de cansalada entreverada.
1 cabeça d'alls.

ELABORACIÓ.
Es posa a bollir en una olla el porc, la vedella, 
els naps, els cigrons i la sal. Quan comença a 
bollir, es retira la bromera.
Un poc abans de llevar del foc s’hi afig el safrà 
en brins i les pilotes (mida: un poc més grans 
que un ou).
El caldo haurà d'estar bollint a foc lent 
aproximadament 1h i 30 min. Es comprova la 
sal. 

Es posa l'arròs en la cassola de fang. Es 
prepara una paella amb oli d'oliva, i s’hi 
sofrigen els trossos de cansalada entreverada, 
les botifarres de ceba i la cabeça d'alls. Amb 
l'oli ben calent s'aboca en la cassola i es 
mescla amb l'arròs fins que l'arròs quede ben 
impregnat, a continuació s’hi afig el caldo amb 
els cigrons i els naps i finalment s’hi posen la 
resta dels ingredients repartits per damunt: la 
botifarra, la cansalada entreverada, la vedella, 
les costelles, etc., i les pilotes, i es col·loca la 
cabeça d'alls en el centre. Si es vol s’hi afig 
també la tanda que s'ha utilitzat per al caldo.

La mesura que s'utilitze per a mesurar l'arròs a 
de ser la mateixa que per a mesurar el caldo. 
Hi posarem 10 tasses d'arròs i 18 tasses de 
caldo, la proporció és el doble menys 2. Si la 
cassola és per a menys comensals, la 
proporció és el doble menys un, per exemple 6 
tasses d'arròs i 11 de caldo.

Es precalfa el forn a 250º, es cou tot 
aproximadament durant 30 minuts i es deixa 
reposar.

ròs  fn de Xàtiva.

Sabor a

Xàtiva

Cuinem?





INGREDIENTS:
1 kg de carabassa.
1 culleradeta de canella.
1 llima ratllada.
200 g d'ametla molta.
3 ous.
Ametla blanca.
500 g de sucre per a adornar.

ELABORACIÓ.
Es rosteix la carabassa. Quan estiga freda, es 
neteja bé de llavors i fils, se separa de la corfa 
i es posa a escórrer perquè perda bé tota 
l'aigua.

En un llibrell es col·loca la carabassa ja 
escorreguda, els ous, la llima, el sucre, 
l'ametla i la canella. 

Es remena bé fins que estiga tot ben lligat. Es 
col·loca en una font de fang i es decora amb 
ametles, introduint-les un poc en l’arnadí 
(poden posar-s’hi pinyons). 
S’empolvora amb sucre per damunt.

Es precalfa el forn a 180º i es cou tot de 45 a 
60 minuts.

nadí.

Sabor a

Xàtiva

Cuinem?





INGREDIENTS:
1 got d'aigua.
Sagí de porc.
Mig got d'oli.
Sucre.
1 got de farina.
Canella.
4 ous.

ELABORACIÓ.
Es posa a bollir l'aigua i l'oli. Quan comença a 
bollir s’hi afig la farina perquè s'escalde i es 
mescla bé. Es deixa refredar la pasta i s’hi 
afigen els ous i es mescla tot fins que queda 
una pasta homogènia.

Es posa una làmina de paper vegetal sobre la 
safata del forn, s’unta amb sagí de porc i 
s’estén la massa fins que ocupe tota la 
superfície de la safata. Es col·loquen boletes 
de sagí de porc per damunt de la pasta i 
s’empolvora amb el sucre i la canella.

Cal precalfar el forn a 200º i tot seguit 
començarà a unflar-se irregularment. S’ha de 
mantindre el forn sense obrir uns 15 o 20 
minuts, fins que es daure.

Sabor a

Xàtiva

Cuinem?

Mjàvena.





Esdeveniments destacs.

FIRA DE L'ALL TENDRE, FIRALL.

La fira Firall naix amb la finalitat d'aconseguir 
la denominació d'origen de la varietat 
autòctona d'un dels productes més 
emblemàtics de la seua horta, l'all tendre. 

L'associació de productors d'alls tendres de 
Xàtiva, juntament amb l'Ajuntament de la 
ciutat, impulsen aquesta iniciativa per a fer 
costat a aquest sector amb més de 1.500 
fanecades de cultiu d’aquest producte que 
s'estan veient afectades de manera directa pel 
canvi climàtic i la sequera.

Firall pretén ser l'aparador per a acostar tant al 
públic local com al visitant aquest ingredient de 
la gastronomia.

Restauradors creen durant aquestes jornades 
menús elaborats íntegrament amb aquest 
producte, i ofereixen gran varietat de sabors i 
textures en els seus plats per al delit dels 
comensals.

JORNADES XÀTIVA AL PALADAR.

Aquestes jornades gastronòmiques estan 
pensades perquè tots els restauradors puguen 
oferir plats diferents, atrevits i gens 
convencionals, i així ens separen de la cuina 
tradicional per a descobrir i mostrar una 
gastronomia avantguardista i sorprenent.

Aquestes jornades pretenen captar un públic 
nou obert a conéixer productes i plats nous 
oferint una àmplia proposta de sabors 
diferents.

La creativitat dels nostres restauradors és el 
senyal d'identitat d’aquestes jornades.

Xàtiva
PALADARal



JORNADES ARRÒS AL FORN.

L'arròs al forn és considerat com el plat típic 
de Xàtiva, conegut també com a “arròs 
passejat”, perquè antigament es portava 
preparat de casa a coure als forns. Aquest 
arròs té diferents versions depenent del 
producte que ens ofereix cada moment de 
l'any.

L'arròs al forn que més ens identifica és el 
realitzat amb caldo d'olla de carn.

Des de les associacions empresarials de 
Xàtiva, juntament amb l'Ajuntament, s'han 
creat unes jornades per a acostar, tant al 
públic local com al visitant, el nostre plat 
emblemàtic.

Estan convidats a participar-hi locals i forans, 
professionals i amateurs, a cuinar aquest plat i 
a degustar-lo sempre en bona companyia.

FIRA BORJA.

Els Borja són sens dubte una de les famílies 
més emblemàtiques i reconegudes de la 
història de Xàtiva.

El Renaixement emmarca històricament 
aquesta família i li dona caràcter únic a la 
ciutat de Xàtiva.

Parant atenció en les particularitats de 
l'alimentació i els gustos gastronòmics 
borgians, es convida més de 20 restauradors 
locals perquè reinterpreten plats, donant lloc a 
un nou receptari Borja, la qual cosa farà les 
delícies de les persones que visiten aquesta 
fira.

Se li dona un caràcter únic a aquesta
 fira que combina gastronomia, turisme, 
música i artesania.



Arròs melós amb sépia i gambes.
Elaborat pel restaurant Euforia.
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On menjar.

La Talaia del Castell.
Castell de Xàtiva.
96 102 90 93.

Montsant.
Ctra. del Castell, s/n.
96 227 50 81.

Terrassa Sant Josep.
Pujada del Castell.
96 228 79 56 / 636 568 650.

Mesón Origen.
C/ Corretgeria, 5.
643 518 450.

Els Porxes.
Plaça del Mercat, 34.
96 050 92 02 / 617 409 523.

La Picaeta de Carmeta.
C/ La Reina, 13.
619 511 971.

Public Lounge-Mercat.
C/ Botigues,1-3.
667 914 712.

Taberna Kubaba.
C/ Botigues, 4.
625 909 743.

El Cullerot.
Plaça del Mercat, 10.
960 834 438.

Gourmet del Socarrat.
C/ Trobat, 5.
96 227 27 90.

Carpanel.
C/ Sant Francesc, 38.
96 228 15 85.

Ca Conxa.
Plaça de la Bassa, 10.
96 227 33 44 / 699 343 445.

Casa la Abuela.
C/ la Reina, 17.
96 228 10 85 - 96 227 05 25

El Retorno.
Portal de la Granja, 5.
96 228 42 48.

Euforia.
Ronda Séquia s/n.
(Ciutat de l’Esport)
678 296 644.

Típics Alameda.
Baixada de l’Estació, 14.
96 227 45 31.

Canela y Clavo.
Albereda de Jaume I, 64.
96 228 24 26.

Ganesh.
Portal del Lleó, 9.
644 720 098.

Il Padrino Due.
C/ Montcada, 15.
96 227 68 23.

El Túnel.
Portal de València, 22.
96 228 82 37.

Los Manueles.
Av. Selgas, 20.
637 315 992.

El Moncho.
Av. Selgas, 5.
670 373 601 / 96 227 14 41.

El Racó de Betet.
Baixada del Carme, 10.
96 007 15 53.

Portal Ca Conxa
Portal del Lleó, 10.
699 343 445.

El Carmen.
Av. de la Murta, 3.
96 227 75 80.



On dmir.

La Moma apartaments.
C/ Roca, 5.
661 608 078.
www.lamomaapartaments.com

Bienvenidos rooms.
Baixada de l’Estació, 33.
617 830 121.
www.bienvenidosrooms.com

Casa Aldomar.
C/ Bosch, 11.
96 227 65 63.
www.casaaldomar.com

Casa Rural Xàtiva.
C/ Sant Agustí, 23.
650 447 298.

Gómez rooms.
C/ Sant Pascual, 14.
605 126 155.
www.gomezrooms.com

La Maga rooms.
C/ Ànimes, 56-60.
695 796 587.
www.lamagarooms.com

Las Coles apartasuites.
Plaça del Mercat, 1.
677 500 722.

Hotel Mont Sant.
Carretera del Castell. s/n.
96 227 50 81.
www.mont-sant.com

Hotel Vernisa.
C/ Acadèmic Maravall, 1.
96 228 13 65.
www.hotelvernisa.es



CASTELL
TORRASSA

TORRASSA

Pujada de Bixquert

Pl.
Alexandre VI

RUÏNES

Montcada Sant Francesc

Plaça de
l’Espanyoleto

Plaça
d’Espanya

PLAÇA
DE

BOUS

POLÍGON D

POLÍGON A

POLÍGON F

Cosmògrafo Ramírez

AVINGUDA DE SELGAS

ACADÈMIC MARAVALL
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R
A

REPÚBLICA ARGENTINA

CARRER DE LA REINA

INSTITUT
JOSEP DE RIBERA

INSTITUT
POLITÈCNIC

ESTACIÓ
RENFE

CAMP
MUNICIPAL
DE FUTBOL

“PAQUITO COLOMA”

CENTRE COMERCIAL
PLAZA MAYOR



AJUNTAMENT
CASA DE CULTURA
CASA DE LA JOVENTUT
CORREUS I TELÈGRAFS
JUTJATS
POLICIA NACIONAL
POLICIA LOCAL
CENTRE DE SALUT
CENTRE D'ESPECIALITATS
ESTACIÓ D'AUTOBUSOS
ESTACIÓ DE RENFE
OFICINA DE TURISME
PROP

PUNTS D’INTERÉS

CASTELL

FONT SANT FRANCESC

CASA DE DIEGO

PALAU MARQUÉS MONTORTAL

PALAU D’ALARCÓ

FONT GÒTICA

CASA NAT. PAPA ALEXANDRE VI

FONT D’ALDOMAR

ESGLÉSIA SANT PERE

EXCONVENT DE SANT ONOFRE

FONT DELS 25 DOLLS

COL·LEGIATA BASÍLICA

HOSPITAL

SANT DOMÈNEC

ALMODÍ, MUSEU MUNICIPAL

CASA DE L'ENSENYANÇA

ERMITA DE SANT JOSEP

ESGLÉSIA DE SANT FÈLIX

ESGLÉSIA DE SANT FRANCESC

MONUMENTS

LA MOMA

BIENVENIDO ROOMS

CASA ALDOMAR

CASA DE CÀLIZ

CASA RURAL XÀTIVA

GÓMEZ ROOMS

LA MAGA ROOMS

LAS COLES APARTASUITES

HOTEL MONTSANT

HOTEL VERNISA

HOTELS

LA TALAIA DEL CASTELL

MONTSANT

TERRASSA S. JOSEP

MESÓN ORIGEN

ELS PORXES

LA PICAETA DE CARMETA

PUBLIC LOUNGE-MERCAT

TABERNA KUBABA

EL CULLEROT

GOURMET DEL SOCARRAT

CARPANEL

CA CONXA

CASA LA ABUELA

EL RETORNO 

EUFORIA

TIPICS ALAMEDA

CANELA Y CLAVO

GANESH

IL PADRINO DUE

EL TÚNEL

LOS MANUELES

EL RACÓ DE BETET

PORTAL CA CONXA

EL CARMEN

RESTAURANTS

20
21
22
23
24

SERRA VERNISSA

CCX

INSTITUT
LLUÍS SIMARRO

CENTRE
DE SALUT

CIUTAT DE L’ESPORT

AV. A
USIÀS M

ARCH
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